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Spitzenqualitdit seit 1949

Was wir Ihnen gerne sagen méchten:

Unser Unternehmen besteht seit iiber 70 Jahren und seit nun mehr als 25 Jahren arbeiten
wir erfolgreich im Bereich Partyservice / Catering.

Somit verfiigen wir iiber ein grofies Fachwissen und vor allen einer gehérigen Portion
Erfahrung im Ausrichten und bewirtschaften von Veranstaltungen jeglicher Art und Gréfle.

e Zum Einsatz werden bei uns nur allerbesten und frischen Rohstoffe gebracht.

e Obst —und Gemiise werden bei uns téglich frisch angeliefert.

o Alle Salate sind natiirlich hausgemacht — ohne Konservierungsstoffe

e Fleisch mit dem CMA Giitesiegel; Markenfleischprogramm mit Herkunftsgarantie.
o Wir werden dreimal in der Woche mit Frischfleisch beliefert

e Wir verwenden Rohstoffe aus der Region = fiir unsere Region.

Falls Sie ein Lieblingsrezept haben, sprechen Sie uns gerne an, wir kochen auch gerne nach
lhren Rezepturen.
Sie brauchen Porzellan? Wir liefern bis 400 Personen und stellen Ihnen dieses gerne zur
Verfiigung.

Viel Spaf3 bei der Auswahl und Guten Appetit wiinscht Ihnen lhr

MEYER-LIENEN Team



WIR STEHEN ZU KATTENVENNE

Unser
Fleischeinkauf
in der Region =
lhre Sicherheit
fiir nachhaltige
und gesunde
Lebensmittel

HAaufe vor Okt damit
NAH & FRISCH IN KATTENVENNE

Als handwerklicher Meisterbetrieb vermarkten wir in unserer
Fleischtheke Qualitéts-Rind- und Schweinefleisch.

Die Marke der Bauern ,premium” ist ein Programm, das sei-
nen Fokus auf Tierwohl, Regionalitat und Transparenz legt. Zu-
satzlich zu den QS-Yorgaben, die eine Basis bilden, verpflichten
sich alle Teilnehmer zur Einhaltung der Vorgaben der Marke

er Bauern sowie der Haltungsform 4. Die landwirtschaftlichen
Mitgliedsbetriebe, regionale Futtermittelhersteller, Berater und
Hoftierarzt sowie Goldschmaus erzeugen im wirtschaftlichen
Verbund, nach einheitlichen Werten besonders schmackhaftes
Fleisch von erstklassiger Beschaffenheit. Der Verbund der Gold-
schmaus Gruppe ist durch die Verbindung mit landwirtschaftli-
chen Erzeugergemeinschaften tief in der Region verwurzelt.
Die teilnehmenden Héfe befinden sich in Niedersachen oder
Bremen, sodass insgesamt kurze Transportwege eingehalten
werden.

Samtliche Schlachtschweine und Schlachtrinder fir Die Marke
der Bavern ,premium” werden in Norddeutschland geboren,
gemastet, geschlachtet und zerlegt. Erfolgt die weitere Ver-
edelung im Verarbeitungswerk der Goldschmaus Gruppe,
wird ein weiteres ,D” fiir Deutschland ergénzt. So entsteht das
5xD-Konzept.

Die Marke der Bauern ,premium” steht fir hohe Anspriche an
die Tierhaltung. Insbesondere mehr Platz, AuBenklima und
Raufutter tragen bei zu mehr Tierwohl. Die Anforderungen
der Haltungsform 4 in der aktuellen Fassung werden von den
teilnehmenden Betrieben erfullt.

Unsere Tiere bekommen nicht irgendein Futtermittel — unsere
Futtermittel sind besonders hochwertig, gesund und nahrhaft.
Sie werden in einer Arbeitsgruppe von spezialisierten Landwirt-

schaftsmeistern und Futtermittelexperten zusammengestellt.

Wir wiirden uns freuen, wenn Sie dabei sind!

Lo bloibt




Kalte Vorspeisen

,Vorspeisen als Auftakt fiirs Menii oder fiirs Buffet*

e Ziegenkdse Tarte
Aromatischer Ziegenkdse mit Feigen
ca. 100 g.

e Zucchini Linsensalat
Vegetarischer Zucchini Linsensalat mit Knoblauch Tomaten
und frischen Kréutern
ca. 100 g.

e Rote Bete Carpaccio
Vegetarisches Rote Bete Carpaccio mit Rucola,
und Oliven
ca. 100 g.

e Gurken Melonen Suppe
Kalte Gurken Melonen Suppe mit Chili und Seranoschinken
ca. 1004g.

e Rindercarpaccio
Rinderfilet in diinnen Scheiben mit Rucola und Parmesankdse
ca. 100 g.

e Antipasti Varianten
Eingelegt Peperoni, Champignons Gefiillt mit Schafskdse,
Gegrillte Zucchini und Oliven etc.
ca.150 g.



Tomate Mozzarella Spiefie
Frische Tomaten auf einem Spiefs mit Bliffelmozzarella und Balsamico
ca.150g.

e Schinkenplatte gemischt
Verschiedene Regionale und Uberregionale Schinkenspezialitiiten
ca. 150 g.

e Beef Tatar mit Kapern
Mariniertes Rindfleisch mit Kapern
ca. 150 g.

e Mediterraner Garnelen Spief3
3 Garnelen am Spiefs mit Aioli Dip

Buscetta
Frische Tomaten mit Kréiutern auf Baguette
2 Stck.

e Waldorfsalat
Waldorfsalat mit Roastbeef und Hausgemachter Remoulade
ca.150 g.

o Westf. Knochenschinken am Spief
Westf. Knochenschinken mit Honigmelone auf einem Spief3
Stiick

e Schinken Melonen Schiffchen

Westf. Knochenschinken mit Honigmelone
Stiick

Tagespreise

Zu allen Kalten Vorspeisen empfehlen wir Ihnen frisches Baguette / Ciabatta & Butter




Suppen

,Suppe ist eine Umarmung von innen

Hochzeitssuppe
Hausgemachte Hochzeitssuppe mit kréiftiger Einlage
250 ml 5,50€

e Tomatensuppe
Hausgemachte Tomatensuppe mit Basilikum & Gin
250 ml 2,50€

e Kartoffelsuppe
Hausgemachte Kartoffelsuppe mit Mettenden von lhrem Metzger
250 ml 4,50€

e Minestrone
Hausgemachte Italienische Minestrone mit Frischen Tortellini
250 m/ 4,00€

o Blumenkohlsuppe
Hausgemachte Blumenkohlsuppe mit Broccoliréschen
250 ml 3,50€

e Gulaschsuppe
Hausgemachte Gulaschsuppe mit Champignons, Paprika und Gin
250 ml 5,50€

o Zwiebelsuppe
Geschmorte Zwiebeln mit WeifSwein in Gemlisebriihe
250 ml 3,50€

e Spargelcremesuppe
Frischer Spargel in Gemtisebriihe mit Sahne
250 ml a.A.

e Pfifferling-Rahm-Suppe
Pfifferlinge mit Lauch, gerdstetem Speck, Knoblauch & Thymian
250 ml a.A.



Phoga — Vietnamesische Hiihnersuppe
Asiatische Variante der Hiihnersuppe mit Ingwer, Knoblauch und Zimt
250 ml 5,50€

Gemiise-Hack-Suppe
Hack mit Kartoffeln, Sellerie, Méhren, Zucchini & Knoblauch
250 ml 4,50€

Erbsensuppe ,, Der Klassiker”
Erbsen mit Kartoffelwtirfeln, Mettenden & Fleischwurst

250 ml 5,00€
Gyros-Suppe

Schweinegeschnetzeltes Gyros Art in einer Fleischbriihe mit Mais & Paprika

250 ml 5,50€

Pizza-Suppe
Hackfleisch mit Pilzen ,Paprika und Oregano in Gemiisebriihe
250 ml 4,50€

Chili-Con-Carne-Suppe
Hackfleisch mit Penne Nudeln, weifsen & roten Bohnen in Gemiisebriihe mit
Kiimmel 250 ml 4,50€

Kdse-Lauch-Suppe
Hackfleisch mit Porree & Zwiebeln in Gemiisebriihe mit Schmelzkdse

250 ml 4,50€
Ochsenschwanzsuppe

Briihe vom Ochsenschwanz mit Suppengemdiise, Sahne und Gin

250 ml 4,00€
Kiirbissuppe

Hokkaido mit Karotten, Kartoffeln, Mangos, Chili, uvm.

250 m/ Tagespreise

Zu unseren Suppen empfehlen wir lhnen frisches Baguette




Fisch
,Fisch von einfach und lecker bis raffiniert“

Norwegisches Lachsfilet
Norwegisches Lachsfilet mit Haut und Honig-Senf-Dill-Sof3e

Seelachs
Seelachsfilet mit einer Senf-Dill-SofSe

Seelachs
Seelachs paniert mit Vollkorn und Sesam, dazu eine

Honig Senf Sofse

Viktoriabarschfilet
Gegrillter Viktoriabarsch

Tagespreise

Wild

Barbarieentnebrust
Frisches Entenbrustfilet knusperig gebraten mit OrangensofSe

Rehgulasch
Herzhaftes Wildgulasch mit Pfifferlingen

Wildschweinbraten
Wiirziger Braten aus der Wildschweinkeule mit CramberrysofSe

Tagespreise



Salate

Rohkostsalat

Frischer Rohkostsalat mit Hauseigenem Dressing

200g.

Tomatensalat
Tomatensalat mit Vinaigrette
150 ¢.

Krautsalat
Krautsalat mit Essig und Ol
150g¢.

Bohnensalat
Bohnensalat mit Essig und Ol
150g¢.

Eisbergsalat
Eisbergsalat mit Sahne Dressing
100 g.

Méhrensalat
Méhrensalat mit Essig und Ol und Ananas
1504¢.

Gurkensalat
Gurkensalat mit Dill, Essig und Ol
150g¢.

Blatt Salat
Bunter Blatt Salat mit Zitronen Sahne

100 g.

Gemiisesalat

Bunter Gemiisesalat mit Brokkoli, Paprika, Mais

1504.

»Salat ist gesund

7,50€

3,50€

3,50€

3,00€

3,50€

3,50€

3,50€

3,50€

4,50€



Fleisch
,Fleisch ist ein Stiick LebensKraft“

e Rinderrouladen ,Hausfrauenart”
Rinderroulade Gefiillt mit Speck, Senf und Zwiebeln
€a.300 g. 14,50€

e Schweinroulade
Schweineroulade mit Mett gefiillt
€a.300 g. 10,50€

e Rinderhiifte
Rinderhdifte in RotweinsofSe
ca. 250 g. 16,50€

o Tafelspitz
Tafelspitz in Sahnemeerrettich oder Zwiebelsofse
ca. 300 g. 15,50€

e Schweinelendchen
Schweinelendchen in PfefferrahmsofSe mit frischem Griinen Pfeffer
€a.300 g. 13,50€

e Schweinenackenbraten , Rustikal“
Schweinenackenbraten mit Meersalz und Grobem Pfeffer
ca. 300 g. 10,50€

e Backschinken
Backschinken mit BratensofSe
€a.300 g. 10,50€

e Ziiricher Sahnegeschnetzeltes
Sahnegeschnetzeltes vom Schwein mit Pilzen
ca. 300 g. 14,50€

e Putengeschnetzeltes ,Indisch”
Putengeschnetzeltes mit Kokosnuss, Friichten und Curry Verfeinert
€a.300 g. 14,50€

e Cordonbleubraten
Cordonbleubraten vom Schweineriicken, mit Kochschinken und Kdése
€a.300g. 13,50€



Zwiebelrippchen
Zwiebelrippen scharf gebraten
€a.200 g.

Kasslernackenbraten
Kasslerbraten Oin Honig mariniert mit Sofse
€a.300 g.

Putenrouladen

Putenroulade gefiillt mit Fetakdse & Blattspinat, dazu Orangensofse

€a.300 g.

Partyschnitzel
Partyschnitzel aus dem Schweineriicken
ca. 150 g.

Oberschalenschnitzel
Oberschalenschnitzel
ca.220 g.

Hdhnchenbrustfilet
Frische Hédhnchenbrust als Schnitzel im Cornflakesknuspermantel
Ca. 170gr.

Lammkeulenbraten
Lammbkeulenbraten mit SofSe
ca. 200 g

Schweingeschnetzeltes
Schweinegeschnetzeltes Gyros Art mit Tzatziki
ca. 500 g.

Grillhaxe
Deftige Grillhaxen
Stiick ca. 800 g.

Currywursttopf
Bratwurst in CurrysofSe
(drei diinne Bratwiirste p.P.)

Lasagne al Forno
Hackfleischauflauf mit Kése (iberbacken
ca. 350 g.

10,00€

10,50€

14,50€

5,50€

8,50€

7,50€

Tagespreise

13,50€

Tagespreise

8,50€

7,50€



Beilagen
,Beilagen gehioren dazu”
e Apfelrotkohl
e Wirsinggemiise
e Spinat
e Warme Gemiiseplatte mit Sauce Hollondaise
e Dick Bohnen
e Salzkartoffeln
e Bratkartoffeln
e Kartoffelgratin
e Kartoffelspalten
e Rosmarienkartoffeln
e Butterspdtzle
e Bandnudeln
e Buttereis
e Rostitaler
e Rostikkroketten
e Kartoffelpiiree

e Kartoffelklofie

ca. 300 g. 4,50€



Soflen

Jdgersofie
Paprikasofie
Sauce Hollondaise
Mangosofie
Knoblauchsofie
Zaziki
Whiskeysofie
Sauce Bernaise
Tomatensofie
Chilisofie
Siif3-Sauer-Sofie
Barbecue
Weinbrandsofie
Metaxasofie
Rotweinsofie
Bratensofie

Cramberrysofie

ca. 100 ml

,Gute Soflen sind die Seele des Gerichts*

2,00€



Enchiladas

Weiche Tortillas mit wiirziger Sofe gefiillt mit:

e Hdhnchen
Héhnchenbrustfilet in Streifen mit Gemtise
Stck.

e Chili Con Carne
Hack mit roten Bohnen
Stck.

o Vegetarisch
Mit Gemiisestreifen

e Gyros
Schweinegeschnetzeltes nach Gyros Art
Stck.
Fingerfood

Feine ,Schnittchen” belegt mit

e Norw. Geriiuchertes , gebeiztes Edellachsfilet

e Gerducherten Forellenfilets

e Spanischen Seranoschinken ¥

e Saftiger Kasslerbraten '- und oder Hinterschinken ¥
e Franz. Camembert mit Preiselbeeren

e Roastbeef rosarot mit Remoulade

e Frischen Schinkenmett mit roten Zwiebel

a.A.



Fingerfood

e Kleine Hihnchenbeulen mit Salza Allegro Dipp

o ,Lachszopf” mit scharfem Dipp

e Bierbeifier mit Feigensenf

e Marinierte Héhnchenfleischspiefe mit Obst

e Tomate Mozzarella Spiefie

e Pflaumen im Speckmantel

e Garnelenspiefie mit Aioli

e Schweinelendchen in Scheiben mit Krauterbutterhaube

o Matjestaler

e Partyschnitzelecken mit Krduterpaste bestrichen

e Schinkenrélichen Y gefiillt mit Spargel oder Waldorfsalat
e Hdhnchenbrustfilet in Scheiben mit Obst

o % gefiillte Eier mit Frischkése und oder Mousse

e Kleine Hackbdillchen mit Kéise & Rostzwiebeln

e Pumpernickel mit Lachsmousse und oder Frischkéise

e Weintrauben mit Kdsewiirfeln

e Chiabattabaguettebrotecken mit Schinken ¥} & Kéise iiberbacken
e Cracker mit Schinken — Kéise Mousse bestrichen

e Pizzaecken

Preise auf Anfrage je nach Zusammenstellung



Dessert
,Dessert ist der Siifie Abschluff“

e Joghurtcreme mit Himbeeren oder Erdbeeren
e Amaretto Creme

e Karamell Creme

e Apfelgriitze mit Vanillesof3e ¢

e Griine Griitze , Kiwi & Stachelbeeren mit Vanillesofie *°
® Rote Griitze - der Klassiker -mit Vanillesof3e 9
e Mousse au Chocolat

e Obstsalat mit Vanillesofie *° oder Schlagsahne
e Sahnequark mit Himbeeren oder Erdbeeren

e Herrencreme

e Ananascreme

e Orangencreme

e Tiramisu

e Erdbeeren mit Mascarponequark

e Sauerkirsche — Quark - Creme

e Rhabarbercreme mit Sahne

® Rhabarbergriitze mit Vanillesofie

e Apfelstrudel mit Vanillesofie

e Welfencreme

e Rotweincreme

e Mascarponecreme mit Kirschen und Mandeln



Meniivorschlage

Menii: 1

Menii:

Menii:

Schweinelendchen

Schweinefilet in Sahnechampignonsofle Krauter-
oder PfefferrahmssoRe Butterreis oder Butterspatzle
und dazu griiner Blattsalat

Preis pro Person

Tafelspitz

Tafelspitz in ZwiebelsolRe oder Sahnemeerrettich
dazu Salzkartoffeln oder Kartoffelpiiree und
Bohnen- oder Eisbergsalat mit Sahne - Zitrone
Preis pro Person

Schweinenackenbraten mit Backpflaume
Schweinenackenbraten mit Backpflaume gespickt

Oder nach ,Hausfrauen-Art“ gewiirzt (Pfeffer und Salz)
dazu Bratensof3e Salzkartoffeln Rotkohl oder Rahmwirsing
Preis pro Person

Menii: 4

Lienener Backschinken

Schinkenbraten mit Schwarte & BratensoRe
Kartoffelpiree und gerosteten Zwiebeln Dazu Krautsalat
Preis pro Person

25,50€

28,50€

24,50€

24,50€



Menii: 5

Menii:

Menii:

Ziiricher Sahnegeschnetzeltes

Sahnegeschnetzeltes vom Schwein nach” Zlricher Art”

mit Butterreis oder Butterspatzle und warmen

Gemise nach Wahl

Preis pro Person 25,50€

Putengeschnetzeltes

Mit frischen Champignons, herzhaft oder , Indisch“

mit Friichten & Curry dazu Butterreis oder Butterspatzle

griiner Blattsalat mit Sahnezitrone

Preis pro Person 26,50€

Rinderrouladen ,Hausfrauenart”

Gefiillt mit Senf, Bauchspeck Y " Zwiebeln

2 hausgemachte Semmelknédel oder Salzkartoffeln

dazu Apfel-Rotkohl

Preis pro Person 28,50€

Menii: 8

,O0rangenbraten”

Saftigen Schweinenackenbraten mit Orangenmarmelade mariniert

mit Butterspatzle und Eisbergsalat mit Sahnezitrone

Preis pro Person 22,50€



Menii: 9

Rahmbraten vom Schweinenacken

Schweinnackenbraten mit Meersalz und grobem gestoRenem Pfeffer

Gewdirzt, dazu eine ChampignonrahmsoRe

Butterreis oder Butterspatzle und Kaisergemiise

Preis pro Person 24,50€

10

Menii:

Putenbrustbraten ,,California“

Frische Putenbrust mit Paprika gewlirzt eine BratensoRe, dazu

Butterreis & Eisbergsalat

Preis pro Person 24,50€

11

Menii:

,Cordonbleubraten”

Magerer Schweinerlickenbraten gefiillt mit Kochschinken

& Kase, dazu eine KdaserahmsoRe mit Kartoffelgratin und

Krautsalat

Preis pro Person 25,50€

12

Menii :

Zwiebelrippe

Cross gebratene Rippchen mit viel Zwiebeln

Kleinen Bratkartoffeln & Rahmwirsing

Preis pro Person 24,50€



13

Menii:

Kasslernackenbraten @

Gesalzener & gerducherter Schweinenackenbraten

mit BratensoRe Kartoffelpliree und Sauerkraut

Preis pro Person 23,50€

14

Menii:

Lammbkeule

Frischer Lammkeulenbraten pikant gewdirzt mit SoRe,

Rosenkohl oder Speckbohnen )

Dazu Kartoffellauchgratin

Preis pro Person Tagespreise

15

Menu:

Sauerbraten

Gebeizter Rinderbraten mit-lecker RosinensoRRe,

Salzkartoffeln oder Kartoffelkl6Be und Apfelrotkohl

Preis pro Person 28,50€

16

Menii:

Hahnchenbrustfilet in Porree-WeiBwein-SoRe

Frische ganze Stiicke von der Hahnchenbrust in einer pikanten

SofRRe aus Porree mit Butterreis, dazu

Eisbergsalat mit Essig und Ol

Preis pro Person 25,50€



17

Menii:

Kasslerhonigbraten

Magerer Kassler Riicken mit Waldhonig mariniert

BratensoRe , dazu kleine Kartoffeln & Dicke Bohnen

Preis pro Person 24,50€

18

Menii:

Frisches Lachsfilet mit Haut

Frisches Norweger Lachsfilet auf der Haut gebraten mit einer

Honig Senf Dill SofRe , dazu Blattspinat , Petersilienkartoffeln

Und einen frischen Rohkostsalat mit Dressing

Preis pro Person Tagespreise

19

Meniu:

Hahnchenbrustfilet in Cornflakes

Frisches Hahnchenbrustfielt als Schnitzel in Cornflakesknusperpanade

Mit fruchtiger MangosofSe und einem hausgemachter Gurkensalat

Preis pro Person 25,50€

20

Menii:

Schweinerouladen

Schweineriicken gerollt und gefiillt mit frischem Mett, BratensofRe

griine oder WeilRe Bandnudeln dazu eine gemischte Gemiseplatte

Preis pro Person 26,50€



21

Schinkengeschnetzeltes , Gyros Art”
Schinkengeschnetzeltes in einer
MetaxasoRBe mit Tzatziki und Butterreis
Preis pro Person

22

Menii :

Rinderzunge
Rinderzunge in MadeirasofSe mit Kartoffelpiiree & Eisbergsalat
Preis pro Person

23

Menii:

Rindersaftgulasch

Rindersaftgulasch mit Champignons dazu Salzkartoffeln
oder Butterspatzle mit Apfelrotkohl und Speckbohnen
Preis pro Person

24

Menii:

Huhnerfrikassee

Hihnerfrikassee mit Spargel und Champignons Butterreis, dazu einen

bunter Salat
Preis pro Person

23,50€

Tagespreise

25,50€

24,50€



,Kaltes Buffet Royal”

Meyer’s Hochzeitssuppe

Honigmelonenschiffchen mit Span. Seranoschinken ¥
Kassler Scheiben 8 mit Ananas garniert

Hahnchenbrustfilet im Cornflakesknuspermantel mit Frichten,
gerdauchertes Norw. Edellachsfilet gebeizt mit Honig Senf Dipp
geraucherte Forellen mit Sahnemeerrettich
GroRe Kisebretter 1) mit Schnittkase, Streichkase , Frischkase
Aus aller Welt
Frischer Rohkostsalat mit Joghurt-, French — und Essig / Ol Dressings
Italienischer Nudelsalat mit Oliven
Hausgemachter Kartoffelsalat
Schweinefiletlendchen auf dem Spiegel mit Friichten
Partyschnitzel aus dem Schweineriicken
Hausgemachte Frikadellen mit scharfem Dipp
Hausgemachter Eierspargelsalat
Roastbeef Scheiben rosarot mit Remoulade
gemischter Brot- und Brotchenkorb mit Butter und Krauterbutter &
natdrlich
Meyer's Griebenschmalz

Joguhrtcreme mit Himbeeren
Obstsalat ¢ mit VanillesoRe 10

(ab 25 Personen)

59,90€



zFranzosisches Buffet”

Zwiebelsuppe
Entrecote mit griiner Pfeffersofe und hausgemachter Krauterbutter
Boeuf Bourguignon

Poulet au Riesling
Crogue Madame

Rosmarienkartoffeln, Wildreis

Geschmorte griine Bohnen
Ratatouille

Mousse Chocolate
Birnenauflauf

Dazu VanillesolRe

(ab 25 Personen)

45,50€



Schlemmerbuffet

Hahnchenbrustfilet im Mandelsplittermantel
Schweinefiletlendchen in Scheiben mit Dipp auf Spiegel

Partyschnitzel aus dem Schweineriicken
Kleine Hackballchen mit feurigem Dipp
Norw. Gerduchertes gebeiztes Lachsfilet in Scheiben
Roastbeef Scheiben rosarot mit Remoulade
Hausgemachter Kartoffelsalat
Hausgemachter Eierspargelsalat
Brot — und Partybrotchenkorb mit Kaviarbrétchen
Hausgemachtes Griebenschmalz &

Krauterbutter

(ab 20 Personen)

42,50€



Vorschlag fiir ein ,,Hochzeitsmenue”

Vorspeise

Frisches Weifsbrot mit Frischkdse & Buscetta

Hauptgang

Frisches norw. Lachsfilet mit Haut und einer Honig Senf Dill Sof3e
Jungschweineriicken mit knuspriger Schwarte und einer Calvados
Sofse
Wildgulasch in Cramberrysofse
Kartoffelgratin, hausgemachte Semmelknédel, griine Bandnudeln
Apfelrotkohl, Warme Gemiiseplatte mit Sofse Hollondaise
Frischer Rohkostsalat mit zwei Sorten Dressing

Nachspeise

Mousse Chocolate
Rote Griitze mit VanillesofSe



ltalienischs Buffet

Antipasti — Mix
Tomate Mozzarella in Kréduterdressing mariniert

Héhnchenbrustfilet geschnetzelt in TomatensofSe mit griinem Pfeffer, einem
Hauch Knoblauch und Oregano
Dazu Wildreis
Lasagne Al Forno
Partyschnitzel aus dem Schweinrticken gebraten in einer Parmesankdse-Hiille
Mit Gorgonzolakdsesahnesofie

Dazu Kartoffellauchgratin

Norw. Lachfilet mit Haut mit Honig — Senf SofSe
Dazu Salzkartoffeln

Rohkostsalat ,Atlantik” mit zwei Sorten Dressing
Chiabattabaguette & Baguettbrot

Mascarpone mit Erdbeeren
Tiramisu

(ab 25 Personen)

45,90€



+~Amerika— Selbstbedienung — Buffet”

Knusperige Spareribs mit feurig rauchiger BBQ Sauce
Cheeseburger / Hamburger / Gefliigelburger
Mit Salatbeilage, Tomatenketchup, Senf, Zwiebeln frische & gerdstete
Hamburger Sauce

Chicken Wings mit pikanten Salza Dipp

Kartoffelspalten mit Knoblauchdipp
Makkaroni Cheese

Ofenkartoffeln mit Kartoffelcreme
Cloe Slaw ( Krautsalat )

Caesar Salat

(ab 25 Personen )

38,50€



Bayern Fest / Oktober Fest

Grillhaxen ®

Y% Héndel
Kasslernackenbraten / Kasslerriickenbraten &
Zwiebelrippchen
Bratkartoffeln, Kartoffelpiiree, Semmelknédel
Sauerkraut

Krautsalat

Tagespreise Saisonal



GriifSe aus Griechenland

Gyrosgeschnetzeltem & Knoblauchcreme
Gyrosgeschnetzeltes in MetaxasofSe

LAthenbraten” je nach Wunsch Schweinenackenbraten und / oder
Schweinriickenbraten Gefiillt mit Schafkdse & Blattspinat

Kartoffellauchgratin
Ofenkartoffeln mit Sauerrahm
Bratkartoffeln
Fladenbrot

Krautsalat

(ab 25 Personen )

37,50€



Sie kénnen unsere Buffetvorschldge nach Belieben Ihren Wiinschen
anpassen, ergénzen oder streichen; sei es um die Hinzunahmen von
Suppenspezialititen, Kdsebrettern, Schinken — und Aufschnittplatten,
diverse Desserts uvm.

Gerne beraten wir Sie ganz-individuell fiir Ihr Fest um fiir Sie und lhre
Gdiste das Optimale zu erzielen!

Natiirlich haben wir fiir Ihre Feier auch das passende Porzellan und
vermitteln auf Wunsch auch geeignete Rdumlichkeiten fiir lhre

Veranstaltung!



Wichtig fiir uns und fiir Sie :

Wir werden stets bemiiht sein, Ihnen und Ihren Anlaf8 so gut wie méglich zu
Gestalten, zu organisieren und gerecht zu werden.

Bitte haben Sie dafiir Verstéindnis, das uns die Ausfiihrung Ihrer Bestellungen von warmen
Speisen und Gerichten aufgrund der Gréfie unserer Kiichengeriite und der
Transportbehdilter zur Auslieferung unter 8 Personen nicht méglich ist. Von 8 — 16 Personen
mdchten wir Sie bitten sich auf ein Menii festzulegen.

Wir arbeiten mit unserem Partyservice seit iiber 25 Jahren erfolgreich und kénnen auf
mehr als 70 - jéihrige Firmengeschichte zuriickschauen.

Sprechen sie mit uns iiber Ihre Wiinsche und lhre Vorstellungen - zusammen werden wir lhr
Fest zu einem unvergesslichen Erlebnis machen.

Termingerecht zu liefern ist unser Ziel; sollte das im Einzelfall nicht
Gelingen, gesteht der Kunde uns eine Toleranz von 15 Minuten zu.

Fiir Lieferausfall durch héhere Gewalt besteht kein Rechtsanspruch.

Die ausgeliehenen Gegenstdinde sind Eigentum der Firma Friedrich Meyer, Thorsten Meyer
e.K. - der Benutzer hat ddfiir zu haften.

Alle Gegenstdinde sind pfleglich zu behandeln und, wenn nichts anderes
Vereinbart wurde, spditestens drei Tage nach Gebrauch sauber zuriickzubringen.

Abholung, Reinigung, FehImengen, Bruch u. a. gehen zu Lasten des
Kunden.

Preiséinderungen vorbehalten; bitte fragen Sie bei Ihrer Bestellung nach den
giiltigen Preisen. Die Schwankungen am Markt sind einfach zu dynamisch.

Nach neuer DSGVO der EU vom 25.05.2018 erkléiren Sie sich einverstanden das wir lhre
Daten zur Zusendung von Informationsmaterial, Angebotserstellung, Auftragserfassung
und — Abwicklung speichern. Sollten Sie nicht damit einverstanden sein steht Ihnen das
Recht auf Auskunft, Widerspruch und ggf. Beschwerderecht bei der Datenschutzbehérde
des Landes NRW zu.

Ndheres lesen Sie bitte unter dem Navigationsbaum ,,Impressum” auf unseren
Internetseiten und www.meyer-lienen.de .

Gerichtsstand ist Tecklenburg



Helfen Sie uns! Name
Vorname

Fiir Sie besser zu werden. Strafie
Ort
Telefon

Die Speisekarte ist mit Ubergabe an Sie Ihr Eigentum geworden.

Ihre Meinung ist uns sehr wichtig und daher wiirden wir gerne erfahren, ob lhnen unsere
Mendivorschldge gefallen haben?

Alle Teilnehmer, die den Fragebogen an uns zuriickgegeben haben nehmen automatisch am
Ende des Kalenderjahres an einer Verlosung teil.

Der gliickliche Gewinner oder Gewinnerin darf sich auf einen Lienener Grillschinken mit
Schwarte, Baguettbrot, BratensofSe und Krautsalat fiir 15 Personen freuen.

Wie ist der erste Eindruck unsere Speisekarte?

Gut weniger gut schlecht

Wie haben lhnen unsere Meniizusammenstellungen gefallen?

Gut weniger gut schlecht

Sind Sie mit der Reichhaltigkeit der Vorschldge zufrieden und wenn nein, was hat lhnen

gefehlt?

Gut weniger gut schlecht

Mir fehlte:

Sind Sie mit der Preisgestaltung einverstanden?

Wucher vertrdglich glinstig

Falls Sie schon mal bei uns bestellt haben, was hat lhnen besonders gut oder besonders
schlecht gefallen und wiirden Sie wieder bei uns bestellen?

Zu guter Letzt haben Sie hier die Mdglichkeit Ihre Anregungen, Kritik und
Verbesserungsvorschlége aufzuschreiben:

Vielen Dank das Sie sich die Zeit genommen haben sagt Ihr Team von MEYER-LIENEN



Legende fiir die Angabe der Zusatzstoffe und/oder gentechnischen Veréinderungen

Nr.1 mit Konservierungsstoff Y

Nr. 2 mit Farbstoff 2

Nr. 3 mit Antioxidationsmittel 3

Nr. 4 mit SiiBungsmittel Saccharin ¥
Nr. 5 mit Siiffungsmittel Cyclamat >
Nr. 6 mit SiiBungsmittel Aspartam, enth. Phenylalaninquelle ©
Nr. 7 mit SiiBungsmittel Acesulfan
Nr. 8 mit Phosphat &

Nr. 9 geschwefelt 9

Nr. 10 Chinin haltig %

Nr. 11 koffeinhaltig Y

Nr. 12 mit Geschmacksverstdrker 12
Nr. 13 geschwidrzt 13

Nr. 14 gewachst 4

Nr. 15 gentechnisch verdndert *°

Nr. 16 mit Vanillegeschmack ¢

Nr. 17 mit Farbstoff 7

Personen die sensible Reaktionen auf etwaige Zusatzstoffe haben, werden gebeten, sich vor
dem Verzehr der Speisen mit dem Personal der Fa. Meyer — Lienen in Verbindung zu setzen.



Welche Allergene miissen hervorgehoben werden?

Die EU hat die hdufigsten Nahrungsmittelallergene in Europa definiert, die auf
Lebensmitteletiketten identifiziert werden miissen und somit auch in unserer Speisekarte
hervorgehoben werden miissen.

Falls Sie also eine Unvertrdglichkeit auf unten aufgefiihrte Erzeugnisse haben sollten,
sprechen Sie uns bitte an.

Dabei handelt es sich im den Wesentlichen um 14 Stoffe worauf 90% der Allergiker positiv
reagieren:

A : Glutenhaltiges Getreide, B: Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse , C: Eier und
daraus gewonnene Erzeugnisse , D: Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse, E: Erdniisse
und daraus gewonnene Erzeugnisse, F: Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse, G:
Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse ( einschliefSlich Laktose ), H: Schalenfriichte sowie
daraus gewonnene Erzeugnisse, I: Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse, K: Senf und
daraus gewonnene Erzeugnisse, L: Sesam und daraus gewonnene Erzeugnisse, M:
Schwefeldioxid und Sulfite, N: Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse, O: Weichtiere
und daraus gewonnene Erzeugnisse



